
LIN ZEN SA LA DE MET  ZONGEDROOGDE TOMAATJES
2 bosuien

200 g linzen 

6 zwarte olijven zonder pit

2 eetlepels  kappertjes

sinaasappeldressing (delicious.)

100 g baby bladspinazie (biologisch)

150 g zachte geitenkaas

2 eetlepels pijnboompitten

2 theelepels honing

2 eetlepels  zongedroogde tomaatjes 

BEREIDING
Snij de bosuitjes en de olijven in kleine stukjes en laat de linzen in een zeef uitlekken.  

Doe de linzen, de bosuitjes, de zongedroogde tomaatjes, de olijven en de kappertjes 

goed door elkaar in een koekenpan en verwarm het geheel op een laag pitje.

Verdeel de baby bladspinazie over de borden en schep de linzensalade in het midden. 

Leg er een plak geitenkaas bovenop en garneer het geheel met de sinaasappeldressing, 

de pijnboompitten en de honing. 

Salades

Online te bestellen op 
deliciousmagazine.nl/shop

GREEN FOOD CATERING




