N

N

S
o

W

De Groene

Arfisanen

A GREEN FOOD CATERING

N

NN
R,
s

-
RN \<\ N

LR

e

\\\\\ N

R
SN

NN

N
AN

Biologische spaghetti van Zaccagni, online te bestellen op
australianhomemade.com/zaccagni
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7 SPAGHETTI MET ASPERGES EN GEITENKAASSAUS

f//// 200 gr biologische spaghetti (Zaccagni) 7
/?é 8 biologische asperges “
7R et oo S 7
/ﬁ// 75 ml biologische créeme fraiche 7

9/'2 75 gr zachte biologische geitenkeas {/;
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~ BEREIDING 7

’/;;/ Snijd de onderkantjes van de asperges af en schil ze met een dunschiller. ///
77 Kook de asperges in een laag water in zo’n 10 tot 15 minuten. Kook volgens ook de ;:’fj

A

spaghetti volgens de aanwijzingen op de verpakking. Snij vervolgens de geitenkaas in

77

7 kleine stukjes. Doe de creme fraiche in een steelpan en voeg de stukjes geitenkaas toe. %
7/ Laat de kaas langzaam in de créme fraiche smelten. Hak de peterselie grof en voeg de Z
/// helft van de peterselie toe aan de saus. Roer het nogmaals goed door en haal de pan van //4
///// de warmtebron. Giet dan de spaghetti af en voeg de olijfolie toe. Roer het door elkaar en //////
f/’/ schep de spaghetti over de borden. Verdeel daarna de asperges over de spaghetti en giet /{/
% 7 de kaassaus over de asperges. Gebruik de overgebleven peterselie als garnering. %
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