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GEITENKAASBURGER MET AARDBEI EN PEER

2 biologische meergranen bollen
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/. BEREIDING 7
;//? Spoel de aardbeien, de peer en de spinazie onder stromend water schoon en droog j//
% na met wat keukenpapier. Snij dan de bollen horizontaal door midden en besmeer de j///

7

onderzijdes met een beetje geitenkaas. Verdeel daar de babyspinazie overheen. Snij 7

daarna de peer door midden, verwijder het steeltje en het klokhuis en er daarna plak-
ken van. Verdeel de plakken over de babyspinazie. Verwijder daarna de kroontjes van 7
de aardbeien en snij ook deze in plakjes. Verdeel de plakjes aardbei over de peer en

pak dan de geitenkaas en brokkel deze over de aardbeien heen. Plaats nu de boven-

kanten van de bollen erop.
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