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75 gr biologische mozzarella s

_ Togrbidlogischemozzarella %
“ 2 grote biologische tomaten 7
7, SFoeondee o 7
7 een handje verse basilicu %
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77~ Bak het stokbrood af zoals aangegeven op de verpakking. Spoel ondertussen de toma- /
o é///
j’f:/ ten onder stromend water schoon, droog na met wat keukenpapier en snij ze in plakken. %
;/ Snij daarna de mozzarella in plakken en snij de basilicum fijn. Zet dit even aan de kant. j///
% Snij het stokbrood schuin in grote plakken, leg ze op de borden en verdeel de mozzarella j,///

o

erover heen. Leg daar de plakken tomaat op en verdeel over de tomaat de basilicum.
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